CANTINA
SAN DONACI

MOMENTO

SALENTO

Indicazione Geografica Protetta

ROSATO FRIZZANTE

DENOMINAZIONE
1.G.P. Salento

VARIETA’
Uve a bacca nera

GRADAZIONE ALCOLICA
11 % vol.

ZONA DI PRODUZIONE
Salento nella provincia di Brindisi

COMPOSIZIONE TERRENO
Calcareo-Argilloso

SISTEMA ALLEVAMENTO
Cordone Speronato

DENSITA’ IMPIANTO
4000 — 5000 ceppi per ettaro

RESA PER ETTARO
qli120

VINIFICAZIONE

La fermentazione alcolica avviene in serbatoi
d’acciaio ad una temperatura controllata di 13°C
per 40 giorni. Segue una refrigerazione di -4°C.
Si procede dopo 2/3 giorni all’imbottigliamento
isobarico

AFFINAMENTO
Acciaio

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Di colore rosa con riflessi violacei appena accennati,
gradevolmente fruttato al naso. Sapore amabile e
delicato, fresco e frizzante.

TEMPERATURA DEGUSTAZIONE
6-8°C

ABBINAMENTI

Ottimo come aperitivo o da tutto pasto specialmente
con portate di pesce, in accompagnamento ad antipasti,
zuppe e pizza

FORMATI
750 ml
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